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Pro Tempore

Olio Extra Vergine d’Oliva
100% italiano
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L'olio extravergine d'oliva della
tenuta e ricco di polifenoli buoni,
quasi 400 e presenta le migliori
caratteristiche tipiche dell'olio delle
colline d’Asolo.

Tra questi spiccano l'oleuropeina
che combatte i radicali liberi

e le inflammazioni, previene

le patologie cardio-vascolari e
neurologiche ed & un efficace
antiaging, e l'oleocantale con
caratteristiche analgesiche

e antinflammatorie, usato in
medicina per migliorare la
circolazione ematica.

Pro Tempore olio extravergine
d'oliva e certificato biologico e
DOP Grappa e contraddistinto

da proprieta benefiche-curative
d'eccellenza. E caratterizzato da
un colore giallo paglierino, un
fruttato leggero di olive quasi
mature, lievemente erbaceo, con
profumi delicati di mandorla dolce,
erba falciata e accenno di mela. In
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bocca & prevalentemente dolce,
con fluidita media, amaro appena
accennato e piccante leggero.
Societa Agricola Tel. +390423 078063

Progress Country & Wine House
Societa semplice info@progresscountrywinehouse.com
Via Palladio 27/C - 31011 Asolo (TV),Italy =~ www.progresscountrywinehouse.com



